
 

 
 

 

Caesar Salad 凱 撒 沙 律 
or或 

Lobster Bisque 龍 蝦 湯 
 

* * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * *  
 

Herb Butter Poached Lobster Tail 
慢 煮 香 草 牛 油 龍 蝦 尾 

 

* * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * *  
 

U.S. Server’s Choice Prime Steak (6oz)  
美國特級牛扒(六安士) 

 

Supplement 另加 

U.S. Stockyard Black Angus Beef Rib Eye (10oz) 美國安格斯牛肉眼扒 (十安士) 

HK$320 
 

 U.S. Stockyard Black Angus Beef Tenderloin (8oz) 美國安格斯牛柳 (八安士) 

 HK$360 
 

Australian Wagyu Beef Striploin M8 (10oz) 澳洲特級 M8和牛西冷 (十安士) 
HK$480 

 

U.K. Tomahawk Steak 28 days Dry Aged (28oz) 英國 28日風乾戰斧牛扒 (二十八安士) 

HK$960  
 

Side Dishes 配菜 (Select one 自選一款) 
 

   Potato Fries 薯條      Potatoes au gratin 芝士焗忌廉薯仔      Sweet Potato Fries 甜薯條 

 

Seasonal Vegetables 時令蔬菜                  Green Asparagus 青露筍 
 

* * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * *  
 

Strawberry and Rose Mousse Cake with Homemade Watermelon Sorbet 

草莓玫瑰慕絲蛋糕伴自製西瓜雪葩 

 
 

每位 HK$638 per person 
Including coffee or tea 

包 括 咖 啡 或 茶 
 
Subject to 10% service charge and all discounts are not applicable to this menu 
另 加 一 服 務 費 及 所 有 折 扣 優 惠 均 不 適 用 

 
 
 
 
 


